Komplex óravázlat ( ének-zene, magyar nyelv és irodalom, technika - a konyhában)                                

Osztály:    2.osztály

Téma:   Aranyalma mese és a gasztronómia, avagy mese és valóság a konyhában
Segédanyagok felhasználása: Szabó Gizella: Feladatsor; Feketéné Varga Mónika: Rejtvény

Készítette:    Dankóné Ládi Tímea

1.  Motiváció:

       Énekeljük el Kányádi Sándor megzenésített versét, mely így kezdődik: 

        Alma, alma piros alma odafönn a fán!                             (Gryllus Vilmos megzenésítése)
2.  Hangulati előkészítés 

Mesés rejtvényt hoztam nektek! Hogy mi lesz a megfejtés? Egy érdekes dolog, amiről ma sokat fogunk beszélgetni.
Fejtsétek meg a rejtvényt! Csoportokban dolgozzatok!

(A kétjegyű mássalhangzók egy rublikába kerülnek.)
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1. Király fején ékeskedik

2. Mesebeli gonosz vénasszony

3. Ilyen lábon forog a palota

4. Hétfejű, tüzet okádó „szörnyeteg”

5. Ásó, …….., nagyharang

6. A legkisebb legény ilyen paripán repül szerencsét próbálni

7. Meseszám

8. Csodás esemény a mesékben

Megfejtés:
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3.  Célkitűzés: 

    A mai órán tehát az aranyalmáról fogunk olvasni, beszélgetni, majd el is készítjük! 
 4.  A szöveg bemutatása a tanító által. Barcza Katalin: Aranyalma c. mese elolvasása.
       Ismerkedés a szöveggel:
1. Nevezd meg a történet szereplőit!
2. Tapsolj, ha igazat mondok a történet alapján!
· Mirkó királyfi meg akarta védeni az aranyalmát.

· Az óriás vette el az almákat!

· Az óriás megdicsérte Mirkót, amiért elvette az utolsó almát.

· Mirkót tömlöcbe vetették.

· Egy vénasszony vizet adott neki a tömlöcbe. 

· A két páncélos lovag két rendőr volt.

· Az óriás Mirkó édesapja volt.

· Mirkó szerette a húgát.

3. Nevezd meg, hogyan érzékelte Mirkó a következőket:

- az óriás kiabálását

- a vénasszony csoszogását

- a páncélos lovagokat

- az óriás közeli szuszogását

- a fülhúzást

- a víz ízé
- az alma csábító illatát.
 5.  Aranyalmák elkészítése elkészítése csoport munkában a konyhában
       Most csábító illatú, finom aranyalmát fogunk készíteni, melyet Mirkó és szeretett kis húga is velünk fogyaszthat el.
1. csoport (mini csoport, mert 2 főből áll): 

A ti feladatotok: lerajzolni és síkbábként elkészíteni Mirkót és testvérkéjét. 

( Majd bábjainkat odaültetjük a finom csemege elfogyasztásánál az asztalhoz. )
2. 3.  4.  5.  csoportok:

Hoztam Nektek egy nagyszerű almás receptet. (Segítségemmel csoportokban elkészítjük a finom almás csemegét. )
       A recept a következő:
       Hozzávalók: 
      alma, tört dióbél, citromlé, baracklekvár, cukor, vaníliás cukor, őrölt fahéj.

       Elkészítés:  
· Minden gyerek megmos egy almát. Egymást segítve csoportonként karalábé vájóval kikanyarítják az alma magházát. 
· Elkészítik a masszát: 3 ek. baracklekvárt, 3 ek. tört diót, 1 kk. citromlét, 1 ek. cukrot, fél cs. vaníliás cukrot, 1 kk. őrölt fahéjat jól kikevernek csoportonként az asztalnál.

· Betölti mindenki a magház helyére a masszát úgy, hogy ismét gömbölyű almát kapjanak. Sütőpapírral bélelt tepsibe teszik és az almák tetejét pici cukorral még megszórják.
· A sütőbe betéve 200 fokon 20 perc alatt megsütjük. ( Természetesen a sütőbe én teszem be, én felügyelem a sütést, majd veszem ki az elkészült csemegét.) 
                  Finom, illatos diós, lekváros aranyalmákat készítettünk!
6. Az elkészült finom csemege elfogyasztása a két síkbábbal egy asztalnál.

                                          Mese és valóság a konyhában.

7. Órai munka értékelése






